LAMPIRAN 1

Transkrip Wawancara
Pemilik UKM

Peneliti: Bagaimana peran teknologi informasi yang telah diterapkan di UKM
Kripik Tempe Sari Rasa dalam meningkatkan efisiensi operasional dan

produktivitas?

Pemilik UKM : Teknologi informasi sangat membantu dalam berbagai aspek
operasional UKM kami. Dengan adanya sistem pencatatan stok
berbasis digital, kami dapat mengontrol ketersediaan bahan baku dan
produk jadi dengan lebih efisien. Selain itu, penggunaan media
digital untuk pemasaran juga mempercepat distribusi produk ke luar
daerah, meningkatkan volume penjualan, dan mengurangi

ketergantungan pada metode pemasaran tradisional.

Peneliti: Apa tantangan terbesar yang Ibu Dian hadapi dalam mengadopsi

teknologi informasi di UKM tersebut?

Pemilik UKM : Tantangan terbesar adalah kesiapan SDM dalam mengoperasikan
teknologi baru. Banyak karyawan yang masih terbiasa dengan metode
manual, sehingga perlu waktu dan pelatihan agar mereka dapat
beradaptasi. Selain itu, investasi awal untuk sistem teknologi
informasi, seperti perangkat lunak dan perangkat keras, juga cukup

besar bagi UKM seperti kami.



Peneliti: Bagaimana strategi lbu Dian dalam menghadapi biaya investasi

teknologi yang mahal serta kompleksitas sistem teknologi informasi?

Pemilik UKM : Kami menerapkan strategi bertahap dalam investasi teknologi.
Kami memulai dengan perangkat lunak akuntansi sederhana dan beralih
ke sistem yang lebih canggih seiring dengan pertumbuhan usaha. Kami
juga memanfaatkan program subsidi atau bantuan dari pemerintah dan
lembaga pendukung UKM untuk mengurangi beban biaya. Selain itu,
kami bekerja sama dengan konsultan teknologi untuk memastikan

sistem yang kami pilih sesuai dengan kebutuhan bisnis kami.

Peneliti: Apa langkah konkret yang telah Ibu Dian ambil untuk memastikan

tenaga kerja Ibu mampu mengadopsi teknologi informasi dengan baik?

Pemilik UKM : Kami rutin mengadakan pelatihan internal untuk karyawan, baik
untuk penggunaan sistem pencatatan digital maupun pemasaran
online. Selain itu, kami juga menyediakan panduan penggunaan
aplikasi yang mudah dipahami agar mereka dapat belajar secara
mandiri. Kami juga memberikan insentif kepada karyawan yang

berhasil meningkatkan efisiensi kerja melalui pemanfaatan teknologi.

Peneliti: Bagaimana lbu Dian menilai kontribusi teknologi informasi terhadap

pertumbuhan dan inovasi di UKM Kripik Tempe Sari Rasa?



Pemilik UKM : Teknologi informasi telah berkontribusi besar dalam
mempercepat pertumbuhan usaha kami. Dengan pemasaran digital,
kami berhasil menjangkau pelanggan di luar daerah, bahkan ke luar
negeri. Selain itu, sistem informasi yang baik juga membantu kami
dalam inovasi produk, karena kami bisa lebih cepat menganalisis tren

pasar dan menyesuaikan produksi dengan permintaan pelanggan.



LAMPIRAN 2

Transkrip Wawancara

Bagian Keuangan UKM

Peneliti: Bagaimana penggunaan teknologi informasi membantu dalam
pengelolaan keuangan UKM, terutama dalam peningkatan keuangan

UKM?

Pemilik UKM : Penggunaan teknologi informasi sangat membantu dalam
pencatatan dan analisis keuangan. Dengan sistem akuntansi digital,
kami dapat mencatat pemasukan dan pengeluaran secara real-time,
sehingga arus kas lebih terkontrol. Selain itu, sistem ini juga
membantu dalam membuat laporan keuangan yang lebih akurat dan

cepat, yang sangat berguna dalam pengambilan keputusan bisnis.

Peneliti: Apa tantangan yang Anda hadapi terkait dengan pengamanan data

keuangan saat menggunakan sistem berbasis teknologi informasi?

Pemilik UKM : Tantangan utama adalah risiko kebocoran data dan serangan siber.
Untuk mengatasi hal ini, kami menerapkan sistem keamanan
berlapis, seperti penggunaan kata sandi yang kuat, enkripsi data,
dan pencadangan rutin. Kami juga hanya memberikan akses

keuangan kepada karyawan yang benar-benar membutuhkannya.

Peneliti: Bagaimana Anda mengukur dampak teknologi informasi terhadap

peningkatan efisiensi proses keuangan di UKM Anda?



Pemilik UKM : Kami mengukur efisiensi dengan melihat waktu yang dibutuhkan
dalam proses pencatatan dan pelaporan keuangan. Sebelum
menggunakan teknologi informasi, kami membutuhkan waktu
beberapa hari untuk menyusun laporan keuangan, tetapi sekarang
dapat diselesaikan dalam hitungan jam. Selain itu, kesalahan dalam

pencatatan juga berkurang secara signifikan.

Peneliti: Apakah penggunaan teknologi informasi memungkinkan Anda untuk

melakukan analisis keuangan yang lebih cepat dan akurat?

Pemilik UKM : Ya, dengan adanya teknologi informasi, kami bisa menganalisis
tren keuangan lebih cepat. Misalnya, kami bisa melihat pola
pengeluaran yang tidak efisien dan segera melakukan penyesuaian.
Kami juga dapat membuat proyeksi keuangan berdasarkan data historis

dengan lebih akurat, sehingga perencanaan bisnis menjadi lebih baik.

Peneliti: Seberapa besar kontribusi pengurangan biaya operasional dan efisiensi

proses keuangan terhadap peningkatan kinerja keuangan UKM?

Pemilik UKM : Kontribusinya sangat besar. Dengan sistem keuangan berbasis
teknologi, biaya administrasi berkurang, dan efisiensi operasional
meningkat. Misalnya, pengurangan kesalahan pencatatan dan
percepatan proses pembayaran supplier membuat arus kas lebih

lancar, yang pada akhirnya meningkatkan profitabilitas UKM kami.
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Laporan Keuangan

KRIPIK TEMPE SARI RASA
NERACA
PER DESEMBER 2022

Aktiva

Pasiva

Aktiva lancar

Kas Rp. 253.627.000
Piutang usaha Rp. 7.346.500
Perlengkapan Rp. 6.000.000
Total aktiva lancar

Aktiva tetap
Bangunan Rp. 350.000.000
Kendaraan Rp. 85.000.000
Peralatan Rp. 15.000.000
Total aktiva tetap

Total aktiva

Rp. 266.973.500

Rp. 64.000.000
Rp. 533.973.000

Hutang
Hutang gaji Rp. 11.520.000
Hutang bank Rp. 70.500.000

Total hutang
Modal

Modal Rp. 451.953.000

Total modal
Total passive

Rp. 82.020.000

Rp. 451.953.000
Rp.533.973.000




KRIPIK TEMPE SARI RASA

LABA RUGI

PER DESEMBER 2022

Pendapatan

Rp. 624.000.000

Beban-Beban

Biaya Bahan Baku

Tempe

Rp. 54.600.000

Tepung beras

Rp. 19.800.000

Tepung tapioca

Rp. 17.100.000

Bawang putih

Rp. 12.000.000

Kemiri Rp. 2.400.000
Telur Rp. 4.200.000
Penyedap dan garam Rp. 1.500.000
Daun jeruk Rp. 1.200.000

Minyak goreng

Rp. 66.000.000

Rp. (178.800.000)

Biaya Bahan Penolong

Lpg 3 kg Rp. 4.200.000
Plastic Rp. 12.000.000
Lable Rp. 6.000.000 Rp. (22.200.000)

Biaya tenaga kerja

Rp. (93.600.000)

Beban Penyusutan

Gedung Rp. 50.000.000

Kendaraan Rp. 10.500.000

Peralatan Rp. 3.500.000 Rp. 64.000.000
Total Beban Rp. 358.600.000
Laba kotor Rp. 423.000,000
Pajak 0,5% Rp. (3.120.000)
Laba bersih Rp. 262.280.000




KRIPIK TEMPE SARI RASA
NERACA
PER DESEMBER 2023

Aktiva

Pasiva

Aktiva lancar

Kas Rp. 273.095.000
Piutang usaha Rp. 8.355.000
Perlengkapan Rp. 12.000.000
Total aktiva lancar

Aktiva tetap
Bangunan Rp. 350.000.000
Kendaraan ~ Rp. 85.000.000
Peralatan Rp. 15.000.000
Total aktiva tetap

Total aktiva

Rp. 293.450.000

Rp. 64.000.000
Rp. 716.973.500

Hutang
Hutang gaji Rp. 11.520.000
Hutang bank Rp. 70.500.000

Total hutang
Modal

Modal Rp. 451.953.000

Total modal
Total passive

Rp. 82.020.000

Rp. 451.953.000
Rp.533.973.000




KRIPIK TEMPE SARI RASA

LABA RUGI

PER DESEMBER 2023

Pendapatan

Rp. 624.000.000

Beban-Beban

Biaya Bahan Baku

Tempe

Rp. 54.600.000

Tepung beras

Rp. 23.460.000

Tepung tapioca

Rp. 21.000.000

Bawang putih

Rp. 14.400.000

Kemiri Rp. 3.900.000
Telur Rp. 2.880.000
Penyedap dan garam Rp. 1.800.000
Daun jeruk Rp. 1.280.000

Minyak goreng

Rp. 72.000.000

Rp. (194.700.000)

Biaya Bahan Penolong

Lpg 3 kg Rp. 4.200.000
Plastic Rp. 18.000.000
Lable Rp. 7.200.000 Rp. (29.400.000)

Biaya tenaga kerja

Rp. 93.600.000

Beban Penyusutan

Gedung Rp. 65.000.000

Kendaraan Rp. 3.245.000

Peralatan Rp. 2.500.000 Rp. 70.745.000
Total Beban Rp. 388.445.000
Laba kotor Rp. 399.900,000
Pajak 0,5% Rp. (3.120.000)
Laba bersih Rp. 232.435.000
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KRIPIK TEMPE SARI RASA
NERACA
PER DESEMBER 2024

Aktiva

Pasiva

Aktiva lancar

Kas Rp. 220.695.000
Piutang usaha Rp. 9.325.000
Perlengkapan Rp. 14.940.000
Total aktiva lancar

Aktiva tetap

Bangunan Rp. 350.000.000
Kendaraan ~ Rp. 85.000.000
Peralatan Rp. 15.000.000
Total aktiva tetap

Total aktiva

Hutang
Hutang gaji Rp. 20.000.000
Hutang bank Rp. 60.500.000

Rp. 244.960.000 | Total hutang Rp. 80.500.000
Modal
Modal Rp. 454.120.000

Rp. 450.000.000 | Total modal Rp. 454.120.000

Rp. 534.620.000 | Total passive Rp.534.620.000




LABA RUGI

PER DESEMBER 2024
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KRIPIK TEMPE SARI RASA

Pendapatan

Rp. 624.000.000

Beban-Beban

Biaya Bahan Baku

Tempe Rp. 45.600.000

Tepung beras Rp. 16.000.000

Tepung tapioca Rp. 14.800.000

Bawang putih Rp. 10.000.000

Kemiri Rp. 4.000.000

Telur Rp. 2.200.000

Penyedap dan garam Rp. 1.500.000

Daun jeruk Rp. 1.100.000

Minyak goreng Rp. 70.000.000 Rp. (165.200.000)
Biaya Bahan Penolong

Lpg 3 kg Rp. 4.200.000

Plastic Rp. 10.000.000

Lable Rp. 5.000.000 Rp. (19.200.000)
Biaya tenaga kerja Rp. 93.600.000
Beban Penyusutan

Gedung Rp. 95.000.000

Kendaraan Rp. 6.455.000

Peralatan Rp. 2.250.000 Rp. 103.705.000
Total Beban Rp. 380.708.000
Laba kotor Rp. 439.600,000
Pajak 0,5% Rp. (3.120.000)
Laba bersih Rp. 240.175.000
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KRIPIK TEMPE SARI RASA
LAPORAN PERUBAHAN MODAL
PER 31 DESEMBER 2022

Modal Awa Rp.200.000.000
Laba Usaha Rp. 262.280.000
Prive Rp. (10.326.500)

Rp. 251.953.500

Modal Akhir Rp. 451.953.500
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KRIPIK TEMPE SARI RASA
LAPORAN PERUBAHAN MODAL
PER 31 DESEMBER 2023

Modal Awa Rp. 262.280.000
Laba Usaha Rp. 232.435.000
Prive Rp. (5.170.000)

Rp. 22.265.000

Modal Akhir Rp. 489.545.000
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KRIPIK TEMPE SARI RASA
LAPORAN PERUBAHAN MODAL
PER 31 DESEMBER 2024

Modal Awa Rp. 232.435.000
Laba Usaha Rp. 240.175.000
Prive Rp. (18.490.000)

Rp. 221.685.000

Modal Akhir Rp. 454.120.000
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LAMPIRAN 4

Dokumentasi

Foto dengan pemilik UKM




16

LAMPIRAN 5

Bentuk promosi lewat media social lazada, shopee, Ig.
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LAMPIRAN 6

Daftar Harga

Rp55.000
Keripik Tempe
Malang Kota,

Keripik tempe
Malang Kota,

Rp10.000 Rp5.000
KRIPIK TEMPE SAG... Kripik tempe malang

Malang Kota, Malang Kota,
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