
 

 
 

Lampiran 

Lampiran 1 wawancara  

Wawancara dengan pemilik ukm soygoo (ibu 
trinil) 

 
 

Wawancara dengan karyawan (ibu surmilah 

          

 
Proses pegirisan tempe  

 
 

Proses goreng tempe  

 

 

 
 
 

 
 

 



 

 
 

 

Lampiran  1 keuangan 

Tabel  Pendapatan usaha SOYGGO Ibu  Trinil Tempe  Sanan Malang Pada 

Tahun (2022) 

Keterangan  Jumlah (Rp) 

Pendapatan   

   Penjualan ( 14.400 pcs x 9.000) 129.600.000 

 Biaya produksi   

Biaya bahan baku dan penolong   

    Tempe (760 biji x 25.000) 18.000.000 

    Tepung beras ( 360kg x 13.000) 4.680.000 

    Tepung tapioka( 360kg x 11.000)  3.960.000 

    Minyak goreng (72kg x 225.000) 16.200.000 

    Bawang putih  (72kg x 50.000) 3.600.000 

     Kemiri (72kg x 40.000) 2.880.000 

     Telur (108kg x 12.000) 1.296.000 

      Penyedap rasa  360.000 

       Garam  540.000 

Total biaya bahan baku dan penolong  51.516.000 

Biaya tenaga kerja   

    Biaya tenaga pengiris  4.800.000 

     Biaya tenaga kerja penggoreng  6.300.000 

      Biaya tenaga pemasaran  4.800.000 

Total biaya tenaga kerja  15.900.000 

Biaya overhed   

    Biaya LPG ( 216 x 19.000) 4.104.000 

    Kemasan plastik (108kg x 65.000) 7.020.000 

   Udara  360.000 

    Telepon  1,200.000 

      Listrik  1.200.000 

     Tas plastic 540.000 

      Lilin  360.000 

     Kardus  1.080.000 

Total biaya overhed 15.864.000 

Total biaya produksi  83.280.000 

Laba kotor  46.320.000 

 

 

 

 

 



 

 
 

Tabel  Pendapatan usaha SOYGGO Ibu  Trinil Tempe  Sanan Malang Pada 

Tahun (2023) 

Keterangan  Jumlah (Rp) 

Pendapatan   

   Penjualan ( 19.200 pcs x 9.000) 172.800.000 

 Biaya produksi   

Biaya bahan baku dan penolong   

    Tempe (960 biji x 25.000) 24.000.000 

    Tepung beras ( 480kg x 13.000) 6.240.000 

    Tepung tapioka( 480kg x 11.000)  5.280.000 

    Minyak goreng (96kg x 225.000) 21.600.000 

    Bawang putih  (96kg x 50.000) 4.800.000 

     Kemiri (96kg x 40.000) 3.840.000 

     Telur (144kg x 12.000) 960.000 

      Penyedap rasa  480.000 

       Garam  720.000 

Total biaya bahan baku dan penolong  67.920.000 

Biaya tenaga kerja   

    Biaya tenaga pengiris  6.240.000 

     Biaya tenaga kerja penggoreng  8.610.000 

      Biaya tenaga pemasaran  6.240.000 

Total biaya tenaga kerja  21.090.000 

Biaya overhed   

    Biaya LPG ( 288 x 19.000) 5.472.000 

    Kemasan plastik (144kg x 65.000) 9.360.000 

   Udara  480.000 

    Telepon  1,440.000 

      Listrik  1.440.000 

     Tas plastic 720.000 

      Lilin  480.000 

     Kardus  1.440.000 

Total biaya overhed 20.832.000 

Total biaya produksi  109.842.000 

Laba kotor  62.958.000 

 

 

 

 

 



 

 
 

Tabel  Pendapatan usaha SOYGGO Ibu  Trinil Tempe  Sanan Malang Pada 

Tahun (2024) 

Keterangan  Jumlah (Rp) 

Pendapatan penjualan   

- Penjualan (19.200 x 25.000) 480.000.000 

Biaya bahan baku dan penolong  

-Tempe (960 biji x 25.000) 24.000.000 

-Tepung beras (480 kg x13.000) 6.240.000 

-Tepung tapioka (480 kg x 11.000) 5.280.000 

-Minyak goreng (96 jurigen x 225.00) 21.600.000 

-Bawang putih (96 kg x 50.000) 4.800.000 

-Kemiri (96 kg x 40.000) 3. 840.000 

-Telur (144 kg x 12.000) 1.728.000 

-Penyedap rasa  480.000 

-Garam  720.000 

Total biaya bahan baku dan penolong  68.688.000 

Biaya tenaga kerja   

-Biaya tenaga kerja pengiris  8.240.000 

-Biaya tenaga pengorengan  8.610.000 

-Biaya tenaga pengemasan  7.240.000 

Total biaya tenaga kerja  24.090.000 

Biaya overhead  

-Biaya LPG ( 288 x 20.000) 5.760.000 

-Kemasan plastik ( 144 kg x 65.000) 9.360.000 

-Udara 680.000 

-Telpon 1.440.000 

-Listrik 1.440.000 

-Tas plastic 720.000 

-Lilin 280.000 

-Kardus 1.440.000 

Total biaya overhead  21.120.000 

Total biaya produksi  113.898.000 

Laba kotor 366.102.000 

 

 



 

 
 

Pencatatan Tahun 2023

 

 

 



 

 
 

Pencatatan Tahun 2024

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 
 

Lampiran 3 Surat Jalan 



 

 
 

 

Lampiran 1 wawancara 2 

  


